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PRINCIPAL
ALTERNATIVA 1

Pechuga de pollo rellena con tocino, espárragos y jamón planchado bañado con 
salsa a la huancaína, acompañado de puré verde de espinacas y salteado de trio 
de tomate coctel.

ALTERNATIVA 2

Albacora grillé con una suave salsa cítrica, acompañado de puré verde de espinacas 
y salteado de trio de tomate coctel.

POSTRE
Copa de suave y cremoso tiramisú tradicional.

CAFÉ O TÉ 
MENÚ DE NIÑOS
■  Pollo a la Plancha con Papas Fritas.
■  Copa de helado
■  Vaso de bebida

COCKTAIL

■ Mini tartaleta salada rellena con queso crema, salmón ahumado y 
   virutas de ciboullete.
■ Mini ceviche de salmón fresco 
■ Pinchito Tropical, mini brocheta con queso crema envuelto de jamón 
   serrano, tomate cherry y aceituna.
■ Crostini con pasta cremosa de pimiento asado, jamón serrano, 
   manzana confitada con un toque de nuez.

ENTRADA

Entrada tibia con una base de polenta crocante con roast beef de 
ternera aderezado con exquisito pebre tradicional.

CONSIDERACIONES:

VALOR MENÚ POR PERSONA: $18.500
VALOR MENÚ DE NIÑO: $ 5.700

■ PROPINA DE GARZON NO INCLUIDA
■ NO INCLUYE BEBESTIBLES.
■ HORA DE SERVICIO 12:30 a 16.30 hrs
■ LUGAR, COMEDORES CASA CLUB

■ PAGO DIRECTAMENTE EN COMEDORES

RESERVAS: 
EN OFICINA DE EVENTOS o al EMAIL jjeria@cncs.cl
CUPOS LIMITADOS
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